
15.07.2024 bis 19.07.2024
#WERT!

www.kiezkuechen-catering.de

Mo  15.07.24 Di  16.07.24 Mi  17.07.24 Do  18.07.24 Fr  19.07.24

Unsere 
Suppenempfehlung

*** *** *** *** ***

Deklarierung

Vorspeise
Bunter Salatteller mit 
Garnelenspieß und 

Cocktailsoße
6,50 €

Bunter Salatteller mit 
Garnelenspieß und 

Cocktailsoße
6,50 €

Bunter Salatteller mit 
Garnelenspieß und 

Cocktailsoße
6,50 €

Bunter Salatteller mit 
Garnelenspieß und 

Cocktailsoße
6,50 €

Bunter Salatteller mit 
Garnelenspieß und 

Cocktailsoße
6,50 €

Deklarierung C J B G C J B G C J B G C J B G C J B G

Unser 
Wochenangebot

*** *** *** *** ***

Deklarierung

Vegetarische 
Köstlichkeiten

Herzhaft gefüllter 
Eierkuchen mit 

Rahmgemüse und dazu 
ein kleiner Beilagensalat

6,50 €

Gebratene Maultaschen 
mit Spinat gefüllt, 

Zwiebelschmelze und 
frittierter Rucola

6,50 €
Kartoffel-Gemüseauflauf 

mit Tomatensoße
6,50 €

Zwei Eier in Senfsoße mit 
Rote Bete-Salat und 

Kartoffelstampf
6,50 €

Pasta mit Gemüsesoße 
und Hartkäse

6,50 €

Deklarierung A C G I J A C G I A C G I A C G I J A G I

Hausmannskost / 
International

Schweinskopfsülze mit 
Remoulade, Zwiebelringe 

und Bratkartoffeln
6,50 €

Geflügelspieß mit 
Paprikagemüse und 

Kartoffelwedges
7,50 €

Putengeschnetzeltes mit 
grünem Pfeffer und 

Bandnudeln
6,50 €

Hühnerfrikassee mit 
Buttermöhren und 

Pilawreis
6,50 €

Gedünstetes Seelachsfilet 
in Weißweinsoße, 
Gurkensalat und 

Salzkartoffeln

7,50 €

Deklarierung C G 6 4 I J I A I  G A G I A C G D I L

Dessert und 
Süßspeisen

Creme Caramel 2,80 € Creme Caramel 2,80 € Creme Caramel 2,80 € Creme Caramel 2,80 € Creme Caramel 2,80 €

Deklarierung C G C G C G C G C G

Wochenspeiseplan vom

Auf Grund von Umbauarbeiten der Hauptküche bieten wir Ihnen eine kleinere Speisenauswahl an.

ZUSATZSTOFFE
1.  koffeinhaltig
2.  chininhaltig
3.  Aromastoffe
4.  Säuerungsmittel
5.  mit Farbstoff
6.  mit Süßungsmittel(n)
7.  mit Süßungsmittel Aspartam 

(enthält eine Phenylalaninquelle)
8.  mit Konservierungsstoff oder konserviert
9.  mit Konservierungsstoff Nitritpökelsalz
10. mit Antioxidationsmittel
11. mit Geschmacksverstärker
12. geschwefelt
13. geschwärzt
14. gewachst
15. mit Phosphat

ALLERGENE
A. Glutenhaltige Getreide 

(d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut oder deren Hybridstämme)

B. Krebstiere und daraus 
hergestellte Erzeugnisse

C. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse 
D. Fische und daraus 

hergestellte Erzeugnisse
E. Erdnüsse und daraus 

hergestellte   Erzeugnisse
F. Sojabohnen und daraus 

hergestellte Erzeugnisse
G. Milch und daraus hergestellte

Erzeugnisse (einschließlich Laktose)
H. Schalenfrüchte, d.h. Mandeln,

Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse,
Pekannüsse, Paranüsse, Pistazien, 
Makadamianüsse und Queenslandnüsse
und daraus hergestellte Erzeugnisse

I. Sellerie und daraus 
hergestellte Erzeugnisse

J. Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse
K. Sesamsamen und daraus 

hergestellte Erzeugnisse
L. Schwefeldioxid und Sulphite

in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg
oder 10 mg/l, als SO2 angegeben

M. Lupinen und daraus 
hergestellte Erzeugnisse

N. Weichtiere und daraus 
hergestellte Erzeugnisse

kiezküchen gastronomie &
bildungszentrum alte mensa
Atzpodienstraße 45
10365 Berlin

Unsere Öffnungszeiten:

Montag bis Freitag
Restaurant

11:00 bis 16:00 Uhr
Küche

kiezküchen CATERING & LOCATIONS

altemensa@bildungsmarkt.de


